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http://chebttpk.ru/центр-развития-компетенции-по-формат/контакты/
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https://worldskills.ru/
http://chebttpk.ru/
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/8/competences-expert
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/8/competences-expert
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/10/competences-expert
https://nationalteam.worldskills.ru/
https://www.facebook.com/groups/1904334706509962/?ref=share
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https://worldskills.ru/
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 финала IX Национального чемпионата «Молодые 

профессионалы» (WorldSkills Russia) по
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http://www.grovo.ru/jajceprodukty_grovo
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https://www.youtube.com/watch?v=0bMtiFpVsCw
http://ganachesolution.com/#undefined
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ПК 
 

Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, 
материалов для приготовления хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного ассортимента в соответствии 
с инструкциями и регламентами. 

ПК 
 

Осуществлять приготовление, хранение отделочных полуфабрикатов 
для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 

ПК 
 

Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к 
реализации хлебобулочных изделий и праздничного хлеба сложного 
ассортимента с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 
 

Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к 
реализации мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания. 

ПК 
 

Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к 
реализации пирожных и тортов сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания. 

ПК 
 

Осуществлять разработку, адаптацию рецептур хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий, в том числе авторских, брендовых, 
региональных с учетом потребностей различных категорий 
потребителей. 
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https://worldskills.ru/nashi-proektyi/worldskillsrussiajuniors/glavnaya.html 

https://worldskills.ru/nashi-proektyi/worldskillsrussiajuniors/glavnaya.html
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http://proforient.fmcspo.ru/
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https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
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https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
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https://www.callebaut.com/ru
https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
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https://nationalteam.worldskills.ru/skills/konditerskoe-delo/
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Элемент Технология изготовления 
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http://www.esat.worldskills.ru/
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http://www.worldskills.ru/
http://www.esat.worldskills.ru/
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https://worldskills.ru/nashi-proektyi/demonstraczionnyij-ekzamen/demonstraczionnyij-ekzamen-2020/dokumentyi/
https://worldskills.ru/nashi-proektyi/demonstraczionnyij-ekzamen/demonstraczionnyij-ekzamen-2020/dokumentyi/
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Демонстрационный экзамен по стандартам Ворлдскиллс Россия 

НАИМЕНОВАНИЕ КОМПЕТЕНЦИИ 32 Кондитерское дело 

Количество участников, на которое рассчитан 

Инфраструктурный лист 
5 

Количество рабочих мест для участников 5 

Номер КОД, к которому относится ИЛ 1.1;1.2;1.3;1.4, 2.1 

Номер «максимального» КОД  2.1 

Номера «меньших» КОД, чьи требования  по 

оборудованию включены в «максимальный» КОД 
1.1;1.2;1.3;1.4 

https://esat.worldskills.ru/
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http://cis.worldskills.ru/
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