
 

 

 

 

 

РАБОЧАЯ ТЕТРАДЬ 
 

Дополнительная профессиональная программа повышения 

квалификации «Практика и методика реализации 

образовательных программ среднего профессионального 

образования с учетом компетенции Ворлдскиллс 

«Поварское дело»

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 







http://college-service.org/
https://worldskills.ru/
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/8/competences-expert
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/8/competences-expert
https://worldskillsacademy.ru/#/programs/10/competences-expert
https://nationalteam.worldskills.ru/
https://www.facebook.com/groups/1904334706509962/?ref=share
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http://www.rub-rpc.ru/doc/WS/2018/%D0%93%D0%BB%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%B9.pdf
http://www.rub-rpc.ru/doc/WS/2018/%D0%93%D0%BB%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%B9.pdf
http://www.rub-rpc.ru/doc/WS/2018/%D0%93%D0%BB%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%B9.pdf




https://drive.google.com/drive/folders/1DO9DAGlYf

uoNU22OYzGImG0h_PPPtgi3  

https://worldskills.ru/assets/docs//%D0%9F%D

0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%

BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%

D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%

80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A

1.pdf 

https://drive.google.com/drive/folders/1DO9DAGlYfuoNU22OYzGImG0h_PPPtgi3
https://drive.google.com/drive/folders/1DO9DAGlYfuoNU22OYzGImG0h_PPPtgi3
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
https://worldskills.ru/assets/docs/%D0%9F%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B0%D1%85%20%D0%92%D0%A1.pdf
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http://forum.worldskills.ru/
http://forum.worldskills.ru/
http://forum.worldskills.ru/








 

 



 

 

https://www.foodpairing.com/en/home
https://vk.com/album-103547324_243317623




ПАКОДЖЕТИНГ технология

 

 









http://moleculares.ru/




https://entero.ru/item/66852
https://entero.ru/item/66852
https://entero.ru/item/66852
https://entero.ru/item/66852
https://www.loip.ru/catalog/rotatsionnyie-ispariteli/
https://www.loip.ru/catalog/rotatsionnyie-ispariteli/
https://www.loip.ru/catalog/rotatsionnyie-ispariteli/
https://www.loip.ru/catalog/rotatsionnyie-ispariteli/




https://drive.google.com/drive/folders/1Ssmgpm8ShvI_zMiyYiUNMjyyo9YbMzap
http://series.su/dokumentalnye/chefs-table.php
https://www.youtube.com/watch?v=hTY89iUXP9A
http://series.su/dokumentalnye/chefs-table.php














16-22 года 

Инфраструктура и задание 
ориентированы на профессионалов 

Подготовка участников идет во 
время их основного образования и 

специальных тренировок

Компетенция WSR - это профессия 
для участников  соревнований

16 лет и моложе

Инфраструктура и задания 
адаптированы под требования 

условий труда для 
несовершеннолетних

Подготовка участников идет в 
рамках дополнительного 
образования или уроков 

технологии в школе

Юниоры пробуют себя в разных 
компетенциях и ищут свое 

призвание

КОМПЕТЕНЦИИ 
WORLDSKILLS 

RUSSIA 
JUNIORS

Конкурсная 
документация 

WORLDSKILLS 
RUSSIA 

JUNIORS



https://worldskills.ru/

https://edu.gov.ru/

I этап 

II этап

III этап

•онлайн диагностика

•профессиональные пробы 

•последующее сопровождение 
школьников

https://worldskills.ru/
https://edu.gov.ru/






На данном этапе очень важно
настроить школьников на мастер-
класс, поставить цель и задачи,
познакомить учащихся с
организаторами мастер-класса.

Мастер-класс проводили 
Иришкин Е.Н и Козубенко А.А. 

Приветствие от международного эксперта

Данный этап направлен
на создание
положительных эмоций
у учащихся, а также
поддержание
благоприятного
психологического
климата.

. 





https://www.un.org/ru/documents/decl_conv/conventions/disability.shtml

https://www.un.org/ru/documents/decl_conv/conventions/disability.shtml


. 





 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 









 

https://drive.google.com/drive/folders/1IQuD7XrVI

BVbMvyOLVamuu6I9SQJF1xj

https://drive.google.com/drive/folders/1IQuD7XrVIBVbMvyOLVamuu6I9SQJF1xj
https://drive.google.com/drive/folders/1IQuD7XrVIBVbMvyOLVamuu6I9SQJF1xj
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1 

2 

3 
4 

5 

6 



2 – зона 

обработки сырья 

и приготовления 

3 – зона сервиса 

готовых блюд 

1 -  зона расстановки 

дополнительного 
оборудования 
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Lasagna — Лазанья



Linguini — Лингвини



Paccheroni — 



Pizzichi — Пиццики



Sagne Incannulate — Санье инканулатте

Spaghetti — Спагетти





Torciglione — Торчильони

 



Tubetti — Тубетти













 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=d7b5YFZreFo
https://www.youtube.com/watch?v=d7b5YFZreFo




 

 

 

 

 

 



http://chefs-academy.com/culinary_%20siphon


 

 

http://chefs-academy.com/culinary_%20siphon
http://chefs-academy.com/shop1
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http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada 

http://www.daimark.ru/oborudovanie/termometr-kulinarnyj/konditerskij-igolchatyj-termometr
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada


 

http://www.daimark.ru/oborudovanie/termometr-kulinarnyj/infrakrasnyj-lazernyj-termometr-pirometr
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/vilki-dlya-shokolada-chocofork-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30x30-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30x30-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/oborudovanie/termometr-kulinarnyj/infrakrasnyj-lazernyj-termometr-pirometr
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/vilki-dlya-shokolada-chocofork-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30-d-a-i-m-a-r-k
http://www.daimark.ru/instrumentarij/instrument-dlja-shokolada/reshetka-dlya-glazirovaniya-pr30x30-d-a-i-m-a-r-k
https://www.zvezdy.ru/catalog/posuda/inventar-konditerskiy/instrumenty-dlya-raboty-s-karamelyu/
https://www.zvezdy.ru/catalog/posuda/inventar-konditerskiy/instrumenty-dlya-raboty-s-karamelyu/


https://www.elle-craft.ru/products/cooking/ingredients/?name=%d0%b8%d0%b7%d0%be%d0%bc%d0%b0%d0%bb%d1%8c%d1%82


https://www.youtube.com/watch?v=fTjpOL4c7m0

https://www.youtube.com/watch?v=pxYOLqSY8xE 
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https://www.youtube.com/watch?v=fTjpOL4c7m0
https://www.youtube.com/watch?v=pxYOLqSY8xE
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̆нере с силикагелем.









 



















 

                                
 

 

https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/bf1596c1-e5ec-4d9a-9316-f269eed96de6
https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/bf1596c1-e5ec-4d9a-9316-f269eed96de6
https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/bf1596c1-e5ec-4d9a-9316-f269eed96de6
https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/bf1596c1-e5ec-4d9a-9316-f269eed96de6
https://cdn.dp.worldskills.ru/esatk-prod/public_files/bf1596c1-e5ec-4d9a-9316-f269eed96de6-6f7ff9eb91a7115b7b9b65f5b340ac13.pdf


1. Применение единых 
оценочных материалов

2. Единые требования к 
площадкам проведения ДЭ

3. Независимая 
экспертная оценка 

выполнения заданий

4. Применение единой 
информационной системы 

при проведении ДЭ

5. Выдача паспорта 
компетенций

 

https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/d32580ad-58d2-41a6-a20d-afc9d499c892
https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/d32580ad-58d2-41a6-a20d-afc9d499c892
https://api.dp.worldskills.ru/api/esatk/docs/d32580ad-58d2-41a6-a20d-afc9d499c892
https://esat.worldskills.ru/
https://esat.worldskills.ru/
https://cdn.dp.worldskills.ru/esatk-p%20-


https://esat.worldskills.ru/

 

 

 

Требования к оборудованию

и оснащению, застройке площадки 

Требования составу экспертных групп

Инструкция 

по технике безопасности

https://esat.worldskills.ru/
https://esat.worldskills.ru/
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https://esat.worldskills.ru/competencies/c05e5790-e6b7-425
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 3: исполнение полностью 

превосходит отраслевой 
стандарт и оценивается 
как отличное 

Система eSim – электронный ресурс 

Агентства, предназначен для 

оценочных материалов и 

документов, устанавливающих 

порядок и условия организации и 

проведения ДЭ по стандартам ВСР  

Система CIS – информационная 

система чемпионатов/ДЭ, 

предназначенная для обработки 

информации во время проведения ДЭ 
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https://worldskills.ru/assets/docs/18973/22012021-
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Принятие решения 

Соответствие заявителя 

критериям аккредитации 

Несоответствие заявителя 

критериям аккредитации 

Акт решения по 

результатам формальной 

экспертизы 

Несоответствие документов 

требованиям 

Решение о выдаче аттестата 

аккредитации 
Отказ в аккредитации 



основания 
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https://disk.yandex.ru/i/T39C59CdF4qDCA


  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



 





 

 



 

 

 

 



 

 

 











 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 





 



 





• список инструментов и расходных материалов,
применимый для выполнения задания
демонстрационного экзамена, который привозит
с собой участник.

Тулбокс

• составленный план действий, выстроенный с учетом
временных рамок. Представленный в данном
тренировочном задании разработан примерный. Каждый
участник при работе с данным вариантом задания,
прорабатывает свой чек лист, и выстраивает
последовательность работы на свое усмотрение. Если
задание для участника сложное и он не успевает
выполнить его за отведённое время, то он может убрать
элементы из блюд, которые не может выполнить.

Чек 
лист







⅓ часть обжаренных овощей остудить, а 

остальное обжарить с томатной пастой 

2-3 минуты.

⅓ часть полученной куриной массы 

перемешать с овощами без томатной 

пасты и поместить в кондитерский 

мешок, остальную куриную массу 

измельчить с овощами и томатной 

пастой до однородной консистенции.













 

 

       

       

       

   

       



       

       

       

         

         

         

         

       

       

     
 















 



   Задание для слушателей: 

1. Изучите инфраструктурный лист компетенции «Поварское дело» и 

заполните таблицу: 

 

Разделы инфраструктурного листа Требования к оснащению 

  

  

  

  

  

  

 

2. Изучите «Положение об аккредитации центров проведения 

демонстрационного экзамена» и составьте дорожную карту по подготовке к 

аккредитации Центра проведения демонстрационного экзамена. 
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